SAG
Ministerio de
Agricultura

Gobierno de Chile

ESTABLECE NOMINA DE
INGREDIENTES AUTORIZADOS
PARA LA PRODUCCION DE
ALIMENTOS O SUPLEMENTOS
PARA ANIMALES Y DEROGA
RESOLUCIONES N° 557 DE 1980
Y N° 4.808 DE 2008

Santiago,
VISTOS:

La Ley N° 18.755, Organica del Servicio Agricola y Ganadero; lo dispuesto en el
DFL RRA N° 16 de 1963, del Ministerio de Hacienda, que establece normas sobre
Sanidad y Proteccion Animal; el Decreto Supremo N° 307 de 1979, del Ministerio
de Agricultura, que aprueba reglamento de alimentos para animales; y
Resoluciones N° 557 de 1980, y N° 4.808 de 2008, ambas del Servicio Agricola 'y
Ganadero.

CONSIDERANDO:

1. Que el Servicio Agricola y Ganadero es la autoridad nacional encargada
de velar por el patrimonio de fito y zoosanitario del pais.

2. Que el Servicio es responsable de establecer la nébmina y garantia de los
ingredientes autorizados para su utilizacion en alimentacién animal.

3. Que esta ndmina no puede ser excluyente debido a la enorme diversidad
de productos y subproductos que se pueden comercializar, a la constante
evolucion de la tecnologia alimentaria y a la necesidad de no coartar la
libertad de eleccion de los fabricantes y elaboradores de alimentos para
animales.

4. Que la inocuidad de alimentos de origen animal depende de la utilizacion
de materias primas para la alimentacion animal que no supongan peligro
alguno para la salud animal o humana.

RESUELVO:

1. Establécese ndémina no excluyente de ingredientes autorizados para la
produccion de alimentos para animales.
2. Paralos efectos de la presente Resolucién se entendera por:

a. Nomina no excluyente: Se refiere que los ingredientes sefialados
son los autorizados para ser utilizados en alimentacion animal, no
obstante se entenderan también por autorizados los que cumplan
las condiciones sefialadas en el resuelvo 3.

b. Garantia: Valor nutricional de un ingrediente.



c. Ingrediente: Sustancia de cualquier origen que aporta nutrientes a
los animales.
3. Solo se permitira la produccion, importacién, exportacion,
almacenamiento, distribucién, venta y transporte, de productos destinados
a la alimentacion animal que contengan ingredientes que pertenezcan a
los grupos establecidos en el resuelvo 5 de esta Resolucion.

Se admitira la utilizaciéon de ingredientes no contemplados en el resuelvo
6, cuando se haya demostrado que éstos no afectan la salud de los
animales, la inocuidad de los productos obtenidos a partir de ellos, ni el
medio ambiente y cumplan con las garantias establecidas para ellos en el
resuelvo 7. Estos serdn autorizados mediante resolucion.

4. Las grasas estabilizadas de animales, aceites estabilizados de pescado,
las grasas hidrogenadas de pescado, los sebos estabilizados, soap stock
acidulado estabilizado (acido graso), y los aceites refinados estabilizados
de vegetales, asi como cualquier otro ingrediente de origen lipidico, seran
autorizados como ingredientes en la produccién, importacién, exportacion,
almacenamiento, distribucion, venta y transporte de alimentos para
animales, siempre que éstos sean de primer uso.

5. Establécese los siguientes grupos de ingredientes autorizados destinados
a la alimentacion animal:

Cereales, sus productos y subproductos
Oleaginosas, sus productos y subproductos
Leguminosas, sus productos y subproductos
Tubérculos, raices, sus productos y subproductos
Semillas y frutas, sus productos y subproductos
Forrajes y forrajes toscos
Otras plantas, sus productos y subproductos
Lacteos, sus productos y subproductos
Animales de abasto, sus productos y subproductos
Pescados y otras especies marinas, sus productos y subproductos
Minerales
Otros productos y subproductos de la industria
m. Productos y subproductos de fermentacion y sales de amonio
6. Nomina de principales ingredientes contenidos en cada grupo y su
garantia.
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A continuacion se indica los principales ingredientes contenidos en cada
grupo con su respectiva garantia:

A. CEREALES, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Nombre - .
. Descripcion Garantia
comdn
Granos de Avena sativa L. y de otros cultivos de
Avena
avena
Obtenido por tratamiento al vapor
Roleado de P pory .
avena aplastamiento de avena descascarillada con Almidon
cascarilla




Subproducto obtenido durante la transformacion

Harinillas de |de avena tamizada y descarrilada en avena Fibra
avena descascarada y harina. Formado por salvadoy |cruda
avena
Cascaras y Subproducto obtenido durante la transformacion |Fibra
salvado de .
de avena tamizada en avena descascarada cruda
avena
Cebada Granos de Hordeum vulgare L.
- Subproducto obtenido durante la transformacién | _.
Harinillas de . . Fibra
de cebada tamizada y descascarillada en cebada
cebada . . cruda
descascarada, sémola o harina
. Subproducto desecado de almidoneria de .
Proteina de L e . Proteina
cebada. Constituido principalmente de proteina
cebada . - A bruta
obtenida durante la separacion del almidon
Subproducto obtenido al preparar arroz pulido o
Arroz partido [arroz glaseado Oryza sativa L. Constituido Almidén
esencialmente por granos pequefios o partidos
Salvado de Subproducto obtenido en el pulimento del arroz |Fibra
arroz descascarillado cruda
Harina E:SQZ
forrajerade  |Subproducto obtenido del arroz precocido
arroz descascarillado
. Carbonato
precocido )
de calcio
Arrog Subproducto obtenido mediante la molienda de .
forrajero . Almidon
i arroz forrajero
molido
Proteina
bruta
Torta de
presion de Subproducto de la industria de aceite obtenido a |Grasa
germen de presion a partir de germen de arroz bruta
arroz
Fibra
cruda
ergzldon de Almidon de arroz técnicamente puro Almidon
Mijo Granos de Panicum miliaceum L.
Centeno Granos de Secale cereale L.
Subproducto de la fabricacion de harina de
Harinillas de |centeno tamizado. Constituido principalmente -
. Almidon
centeno por particulas de endospermo, con fragmentos

de envolturas y algunos residuos de granos




Subproducto de la fabricacion de harina de

Harlr]a centeno previamente tamizado. Constituido por |Fibra
forrajera de .
fragmentos de envolturas y particulas de grano | Bruta
centeno
algo de endospermo
Subproducto de la fabricacion de harina de
centeno previamente tamizado. Constituido por
Salvado de . .
fragmentos de envolturas y particulas de grano | Fibra bruta
centeno L
al que se ha eliminado la mayor parte del
endospermo
Sorgo Granos de Shorghum bicolor L.
. Granos de Triticum aestivum L., Triticum
Trigo . :
durum y otras variedades de trigo
Subproducto de la fabricacion de harina a partir
Harinillas de |de granos de trigo. Constituido principalmente -
. . Almidon
Trigo por particulas de endospermo con fragmentos de
envolturas y residuos de granos
Subproducto de la fabricacion de harina a partir
de granos de trigo. Constituido principalmente
Salvado de . .
trico por fragmentos de envolturas y por particulas de |Fibra bruta
g grano del que se ha eliminado la mayor parte del
endospermo
Subproducto de la molineria constituido
Germen de esencialmente por gérmenes de trigo, aplastados |Proteina
trigo 0 Nno, que aun pueden conservar adheridos bruta
fragmentos del endospermo y de la envoltura
ﬁilgg)ldon de Almiddn de trigo técnicamente puro Almidén
A_Imldon de Almiddn de trigo pre-gelatinizado mediante .
trigo pre- : 2 Almidén
L tratamiento térmico
gelatinizado
Granos de espelta, Triticum spelta L., Triticum
Espelta . o
dioccum Schrank, Triticum monococcum
Triticale Granos del hibrido de Triticum X Secale
Maiz Granos de Zea mays L.
Subproducto de la fabricacion de harina o de
. sémola de maiz. Constituido principalmente por
Harinillas de . .
maiz fragmentos de envolturas y por particulas de Fibra bruta
grano del que se ha eliminado menos
endospermo que en el caso del salvado de maiz
Subproducto de la fabricacion de harina o
Salvado de sémola de maiz. Constituido principalmente por | _.
. , . Fibra bruta
maiz fragmentos de gérmenes de maiz, con algunas

particulas de endospermo




Subproducto de la industria extractora de aceite, [Proteina
Torta de . . ) . b
resién de obtgnldo por presion a partlr,de gérmenes de ruta
P maiz secos o himedos que aun pueden
gérmenes de .
. conservar adheridas partes de la testa y del Grasa
maiz
endospermo bruta
Subproducto de la industria extractora de aceite
Torta de . - : .
g obtenido por extraccion a partir de gérmenes de
extraccion de . ) .
. maiz secos 0 hiumedos que aun pueden
gérmenes de .
maiz conservar adheridas partes de la testa o del
endospermo
Subproducto de la almidoneria de maiz por via
hdmeda. Esta constituido por salvado, por gluten
y por la adicion de residuos del cribado de maiz,
en una proporcion no superior al 15% en peso, e |[Proteina
Gluten feed  |lincluso de residuos procedentes de las aguas de | bruta
de maiz remojo de maiz, utilizadas o para la produccion
de alcohol u otros derivados del almidén, Almidén
Ademas puede contener residuos de la
extraccion de aceite de germen de maiz por via
himeda
Subproducto desecado de almidoneria de maiz. .
Gluten de o T Proteina
. Constituido principalmente por el gluten
maiz . ot - bruta
obtenido durante la separacion del almidon
Qlarlpzldon de Almiddn de maiz técnicamente puro Almidén
Almidén de
maiz pre- Producto compuesto de almidon de maiz pre- -
g - . . A Almidon
gelatinizado o [|gelatinizado mediante tratamiento térmico
extruido
Raicillas de  |Subproducto de malteria constituido por
malta raicillas desecadas de cereales germinados
Residuos Subproducto de cerveceria obtenido por .

. . Proteina
desecados de [ desecacion de residuos de cereales malteados o bruta
cerveceria no malteados y de otros productos amilaceos
Residuos Subproducto de destilacion del alcohol obtenido .

- . <1 Proteina
desecados de |por desecacion de residuos sélidos de grano
- bruta
destileria fermentado
. Subproducto de destilacidn del alcohol obtenido
Residuos g : L. .
por desecacion de residuos solidos de grano Proteina
oscuros de .
destileria fermentado al que se le ha afiadido una parte de |bruta

jarabe o de las aguas de lavado evaporadas

B. SEMILLAS DE OLEAGINOSAS, FRUTOS DE OLEAGINOSAS,
SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS




Denominacion Descripcion Garantia
Subproducto de industria extractora de Proteina
aceite obtenido por presién a partir de bruta

Torta de presion de
mani parcialmente
decorticado

manies decorticados Arachis hypogea L. y
otras especies de Arachis (contenido
maximo de fibra bruta: 16% de la materia

Grasa bruta

seca) Fibra bruta
Harina de Subproducto de la industria extractora de |Proteina
extraccion de mani |aceite obtenido por extraccion a partir de | bruta
parcialmente manies decorticados (contenido maximo
decorticado de fibra bruta: 16% de la materia seca) Fibra bruta
Proteina
bruta

Torta de presién de
mani decorticado

Subproducto de la industria extractora de
aceite obtenido a presion a partir de
manies decorticados

Grasa bruta

Fibra bruta
Harina de Subproducto de la industria extractora de Erotema
- ] : . > ) ruta
extraccion de mani |aceite obtenido por la extraccion a partir
decorticado de manies decorticados i
Fibra bruta
Semillas de colza Brassica napus L. ssp.
: Oleifera, de colza india Brassica napus L.
Semillas de colza .
var. glauca y de colza Brassica napa L.
ssp.
Proteina
Subproducto de la industria extractora de [bruta

Torta de semillas
de colza obtenida

aceite obtenido por presién a partir
semillas de colza (pureza botanica minima

Grasa bruta

por presion 94%)
Fibra bruta
Harina de Subproducto de la industria extractora de .
., . - . . Proteina
extraccion de aceite obtenido a partir de semillas de
X ;. c bruta
semilla de colza colza (pureza botanica minima 94%)
Caéscaras de colza Subprqducto obtenido durante el Fibra bruta
decorticado de la colza
Harina _d’e Subproducto de industria extractora de Proteina
extraccion de . . - )
, aceite obtenido por extraccion a partir de |bruta
cartamo . .
parcialmente s_emllle}s de cartamo Carthamus _ _
decorticado tinctorius L. parcialmente decorticado Fibra bruta
Subproducto de la industria extractora de |Proteina
aceite obtenido por presién de la médula |bruta

Torta de
presion de copra

desecada (endospermo) vy la cascarilla
externa (tegumento) de la semilla de
palma de coco Cocos nucifera L.

Grasa bruta




Fibra bruta

Subproducto de la industria extractora de
aceite obtenido por extraccion a partir de

Harina de . Proteina
., la médula desecada (endospermo) y la
extraccion de copra . bruta
cascarilla externa (tegumento) de la
semilla de palma de coco
Proteina
: : bruta
L Subproducto de la industria extractora de
Torta de presion de aceite obtenido por presion a partir de
palmiste porp P Fibra bruta

nueces de palma

Grasa bruta

. Subproducto de la industria extractora de |Proteina
Harina de . . . .
- aceite obtenido por extraccion a partir de |bruta
extraccion de
almiste nueces de palma de las que se ha _ _
P eliminado toda la corteza lefiosa posible | Fibra bruta
. Porotos de soja sometidos a un
Porotos de soja . R .
tratamiento térmico adecuado (actividad
tostados L ‘- .
ureasica maxima de 0,4 mg N/g x min.)
Proteina
Subproducto de la industria extractora de | bruta
Harina de aceite obtenido por extraccion y
extraccion de soja | tratamiento térmico adecuado a partir de | Fibra
tostada porotos de soja (actividad ureésica cruda,
méaxima de 0,4 mg N/g x min.) cuando >
8%
Subproducto de la industria extractora de
. aceite obtenido por extraccion y
Harina de ) L .
., . |tratamiento térmico adecuado a partir de .
extraccion de soja . . o Proteina
porotos de soja (contenido méximo de
tostada y 3 a0 . bruta
decorticada flbré_l k_Jruta. 8 /o (_je la rpa_tena seca)
(actividad ureasica maxima de 0,5 mg N/g
X min.)
Subproducto obtenido por extraccion de
Concentrado de porotos de_so;a decorticados, que hgyan Proteina
. : sido sometidas a una nueva extraccion
proteina de soja . . bruta
para reducir el porcentaje de extracto no
nitrogenado.
Humedad,
Aceite vegetal Aceite obtenido a partir de vegetales cuando >
1%.
Céscaras de soja Subpr(_)ducto obtenido dur_ante el Fibra bruta
decorticado porotos de soja
Semillas de Semillas de algodon Gossypium ssp., Errltj)ttzma

algodon

exentas de fibras




Fibra bruta

Grasa bruta

Subproducto de la industria extractora de

Harina _d,e aceite, obtenido por extraccion a partir de |Proteina
extraccion de . ) )
X . [semillas de algodon parcialmente bruta
semilla de algodon q icad de fib
arcialmente ecorticadas y exentas de fibras _
P . (contenido maximo de fibra bruta: 22,5% | Fibra bruta
decorticada .
de la materia seca)
Proteina
. . bruta
L Subproducto de la industria extractora de
Torta de presion de aceite obtenido por presion a partir de
semilla de algodon por p P Fibra bruta

semillas de algodon exentas de fibras

Grasa bruta

Torta de presion de
niger

Subproducto de la industria extractora de
aceite obtenido por presion a partir de
semillas de niger Guizotia abyssinica

Proteina
bruta

Grasa bruta

Fibra bruta
Semillas de girasol |Semillas de girasol Helianthus annuus L.
Harina de Subproducto de la industria extractora de .

g . - . . Proteina
extraccion de aceite obtenido por extraccion a partir de

: . . . bruta
semilla de girasol |semillas de girasol
Harina de Subproducto de la industria extractora de .

., . - - . Proteina
extraccion de aceite obtenido por extraccion a partir de bruta
girasol semillas de girasol parcialmente
parcialmente decorticada (contenido maximo de fibra Fibra bruta
decorticado bruta: 27,5% de materia seca)

. . Semillas de lino Linux usitatissimum L.
Semillas de lino L. e
(pureza botanica minima: 93%)
Proteina
. . bruta
. Subproducto de la industria extractora de

Torta de presién de . . - ;

i aceite obtenido por presion a partir de i
lino Fibra bruta

semillas de lino

Grasa bruta

Subproducto de la industria extractora de

Harina de . . . . Proteina
S, . aceite obtenido por extraccion a partir de
extraccion de lino . . bruta
semillas de lino
Subproducto de la industria extractora de |Proteina
Orujo de aceituna [aceite obtenido tras el prensado de bruta
deshuesada aceitunas a la que se le ha removido la
semilla Fibra bruta




Proteina

. Subproducto de la industria extractora de bruta
Torta de presion de . . . ;
, aceite obtenido por presion a partir de )
sésamo . S Fibra bruta
semillas Sesamum indicum L.
Grasa bruta
. Subproducto de la industria extractora de .
Harina de . . . . Proteina
- aceite obtenido por extraccion a partir de
extraccion de cacao bruta
. habas de cacao Theobroma cacao L.
parcialmente
. desecadas y tostadas de las que se ha i
decorticado o ) Fibra bruta
eliminado parte de la cascarilla
Tegumentos de habas de
Cascarilla de cacao |cacao Theobroma cacao L. desecadasy | Fibra bruta

tostadas

C. LEGUMINOSAS SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Denominacién Descripcion Garantias
Garbanzos Semillas de Cicer arietinum L.
Torta de Subproducto procedente de la extraccion del Proteina
extraccion de mucilago de las semillas de Cyamopsis bruta
harina de guar tetragonoloba L. Taub.
Yeros Semillas de Ervum ervilia L.
Semillas de Lathyrus sativus L. sometidas al
Almortas . L
tratamiento térmico adecuado
Lentejas Semillas de Lens culinaris
. Semillas de lupino ssp. Con bajo contenido de
Lupino .
semillas amarga
Semillas de Phaseolus o de Vigna ssp.,
Porotos tostados |sometidas a un tratamiento térmico adecuado
para eliminar las lecitinas toxicas
Arvejas Semillas de Pisum ssp.
Subproducto de la fabricacion de harina de E:S::ma
Harinillas de arvejas Constituido principalmente por
Arvejas particulas del cotiledén y, en menor medida, Fibra
por pieles bruta
Subproducto de la fabricacion de harina de
Salvado de arvejas. Constituido principalmente por Fibra
arvejas hollejos desprendidos durante la bruta
deshollejadura y limpieza de las arvejas




Semillas de Vicia faba L

Habas ssp. faba var. equina Pers. y

var. minuta (Alef.) Mansf.
Alverja Semilla de Vicia monanthos

Semillas de Vicia sativa L. var. sativa y otras
Vezas

variedades.

D. TUBEERCULOS, RAIICES, SUS PRODUCTOS Y
SUBPRODUCTOS
Denominacion Descripcion Garantia

Subproducto de la fabricacion de
azUcar constituido por trozos extraidos

Ceniza insoluble
en HCI, cuando
sea > 3,5% de la

Pulpa de y desecados de remolacha ;
. materia seca.
remolacha azucarera Beta vulgaris L. ssp. .
. . . ) AzUcar total
azucarera (contenido méaximo de ceniza exoresado en
insoluble en HCI: 4,5% de la materia P
seca) sacarosa, cuando
>10,5%
o Az(car total
Subproducto constituido por el
Melazas de ; X . expresado en
residuo de jarabe recogido durante la
remolacha S . , sacarosa.
fabricacion o el refinado del azlcar
azucarera Humedad cuando
procedente de remolachas azucareras 0
sea > 28%
AzUcar total
Subproducto de la fabricacion de expresado en
Pulpa de azucar compuesto por pulpas sacarosa.
remolacha desecadas de remolacha azucarera con
azucarera adicion de melazas (contenido Ceniza insoluble
melazada maximo de ceniza insoluble en HCI: {en HCI, cuando
4,5% de la materia seca) sea >3,5% de la
materia seca.
Subproducto obtenido tras la ,
) P L, Proteina bruta
Vinazas de fermentacién de melazas de
remolacha remolacha en la fabricacion del
. . Humedad, cuando
azucarera alcohol, la levadura, el acido citrico u sea > 35 %%
otras sustancias organicas '
Azlcar de AzUcar extraido de remolacha
Sacarosa
remolacha azucarera
Patata dulce ,
Tubérculos de Ipomoea batatas
(Camote)
] Raices de Manihot esculenta Crantz, s
Mandioca o . ) .. [AImidon
. con independencia de su presentacion
tapioca

(contenido méaximo de ceniza




insoluble en HCI 4,5% de la materia
seca)

Ceniza insoluble
en HCI, cuando
sea > 3,5% de la

materia seca

Almidén de Almidon obtenido de raices de
mandioca 0 mandioca muy expandidas por la -

. o . . Almidon
tapioca pre- aplicacion de un tratamiento térmico
gelatinizado adecuado
Pulba de papa Subproducto de feculeria Solanum

P pap tuberosum L.

Fécula de papa [Fécula de papa técnicamente pura Almidén

Proteina de papa

Subproducto desecado de la feculeria
constituido principalmente, por
sustancias proteinicas procedentes de
la separacion de la fécula

Proteina bruta

Producto obtenido mediante secado | Almidon
Copos de papa | rotativo de papas lavadas, peladas o

sin pelar y cocidas Fibra bruta

Residuo de la feculeria de papa, de la |Proteina bruta
Jugo de papa ;

que se ha extraido una parte de
concentrado

proteinas y agua

Ceniza bruta

Fécula de papa
hinchada

Producto constituido por fécula de
papa, pre-gelatinizada en gran parte

Almidén

E. SEMILLAS Y FRUTAS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Denominacién Descripcion Garantia
Producto obtenido de la trituracion de
Harina de frutos secos del algarrobo Ceratonia .
- - Fibra bruta
algarrobo siliqua L. del que se han eliminado las
semillas
Subproducto obtenido del prensado de
Pulpa de citricos  |citricos Citrus ssp. Durante la Fibra bruta
elaboracion de jugos
Subproducto obtenido mediante el
Pulpa de frutas prensado durante la elaboracién de jugo [|Fibra bruta
de fruta de pepita o hueso
Subproducto obtenido mediante prensado
Pulpa de tomate de tomates Solanum lycopersicum Karst, |Fibra bruta
durante la elaboracién de jugo
Torta de extraccion |Subproducto obtenido de la extraccion Fibra bruta
. . . cuando sea >
de granilla de uva |[del aceite de granilla de uva A5%




Pulpa de uva

Orujo de uva, desecado tras la extraccion
del alcohol y, en la medida de lo posible,
sin escobajos ni granilla de uva

Fibra bruta
cuando sea >
25%

Granilla de uva

Granillas extraidas del orujo de uva, con
aceite

Grasa bruta

Fibra bruta
cuando sea >
45%

F. FORRAJES Y FORRAJES TOSCOS

Denominacion

Descripcion

Garantia

Producto obtenido por desecacién y

Proteina bruta.

molienda de alfalfa Medicago sativa L.  |[Fibra bruta.
. y Medicago var. Martin, pueden contener
Harina o pellets P .
hasta un 20% de trébol joven u otras Ceniza
de alfalfa . . )
plantas forrajeras que hayan sido insoluble en
desecadas y molidas al mismo tiempo HCI, cuando
que la alfalfa sea > 3,5% de
materia seca
Residuos de Subproducto obtenido al extraer jugo de .
. Proteina bruta
alfalfa alfalfa mediante prensado
Producto obtenido por desecacién
Concentrado artificial de fracciones de jugo de alfalfa |Caroteno

proteinico de
alfalfa

mediante prensado, centrifugado y
tratado térmicamente para precipitar las
proteinas

Proteina bruta

Harina o pellets
de trébol

Producto obtenido por desecacion y
molienda de trébol joven Trifolium
spp. que, no obstante, puede contener
hasta un 20% de alfalfa joven u otras
plantas forrajeras que hayan sido
desecadas y molidas al mismo tiempo
que el trébol

Proteina bruta
Fibra bruta

Ceniza
insoluble en
HCI, cuando
sea > 3,5% de
materia seca

Harina o pellets
de especies
forrajeras

Producto obtenido por desecacion y
molienda de plantas forrajeras jovenes

Proteina bruta
Fibra bruta
Ceniza

insoluble en
HCI, cuando




sea > 3,5% de
materia seca

Heno de cereales

Heno de cereales

Heno de cereales
tratado

Producto obtenido mediante un
tratamiento adecuado de la paja de los
cereales

Sodio, si ha
sido tratado

con NaOH

G. OTRAS PLANTAS, SUS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

Denominacién Descripcion Garantia
Az(car total
. expresado en
Subproducto compuesto de residuos de P
~ . .. |sacarosa.

Melaza de cafia | jarabes recogidos durante la elaboracion o

de azUcar refinado de azucar de cafia Saccharum
Humedad,

officinarum L.

cuando sea >
30%

Vinaza de cafia
de azUlcar

Subproducto obtenido de la fermentacion
de melazas de cafia en la fabricacion de
alcohol, levadura, acido citrico u otras
sustancias organicas

Proteina bruta

Humedad
cuando sea >
35%

AzUcar de cafia

AzUcar extraida de cafia de azucar

Sacarosa

Harina de algas

Producto obtenido por desecacion y
trituracion de algas

Ceniza bruta

H. PRODUCTOS LACTEOS

Denominacién Descripcion Garantia
Proteina
Producto obtenido por eliminacién del bruta
Leche descremada .
agua contenida en leche de la que se ha
en polvo Humedad,

eliminado la mayor parte de la grasa

cuando sea >
5%

Mazada en polvo

Producto obtenido por eliminacion del
liquido tras fabricar mantequilla

Proteina
bruta

Lactosa

Grasa bruta




Humedad
cuando sea
>6%
Proteina
bruta
Producto obtenido por eliminaciéon del | Lactosa
Suero de leche en  [[liquido que queda tras la fabricacion de
polvo queso, cuajada y caseina o Humedad
procedimientos similares cuando sea >
8%
Ceniza bruta
Proteina
bruta
Suer_o de leche Producto obtenido de la eliminacion de Lactosa
parcialmente .
agua del suero del cual se ha extraido
delactosado en Humedad
una parte de la lactosa
polvo cuando sea >
8%
Ceniza bruta
Proteina
Proteina de suero en [|[Producto obtenido de la eliminacion del |bruta
polvo agua contenida en los compuestos
(lactoalbimina en |proteinicos extraidos del suero o de la |Humedad
polvo) leche cuando sea >
8%
Producto obtenido de la leche desnatada Erotelna
. ruta
o0 del suero de mantequilla por
Caseina en polvo  |eliminacion del agua contenida en
. o o oy Humedad
caseina precipitada utilizando &cidos o
cuajo cuando sea >
10%
Lactosa
El azlcar extraido de la leche o del
Lactosa en polvo suero mediante purificacion y Humedad
eliminacion del agua cuando >
5%

I. ANIMALES DE ABASTO, SUS PRODUCTOS Y
SUBPRODUCTOS

Denominacion Descripcion Garantia




Harina de carne

Producto obtenido por calentamiento,
desecacion y molienda de partes de
animales de abasto enteros, sin
huesos, de los que la grasa podra haber
sido parcialmente extraida o eliminada
por medios fisicos (contenido minimo
de proteina bruta: 50% de la materia
seca, contenido maximo de fosforo:
8%)

Proteina bruta

Grasa bruta

Ceniza bruta

Humedad cuando
sea > 8%

Harina de carne

Producto obtenido por calentamiento,
desecacion y molienda de animales
abasto enteros o parte de éstos, de los

Proteina bruta

Grasa bruta

y huesos que la grasa podra haber sido Ceniza bruta
parcialmente extraida o eliminada por
medios fisicos Humedad cuando
sea>8 %
Proteina bruta
Producto obtenido por calentamiento, |Ceniza bruta
. desecacion y molienda fina de huesos
Harina de . S
UESOS de los que se haya extraido o eliminado|Humedad cuando

la mayor parte de la grasa, que
proceden de animales de abasto

sea>8%

Contenido de Ca
yP

Hidrolizado de
pelos

Es el producto preparado de pelo
limpio no descompuesto, mediante el
uso de calor y presién para obtener un
producto adecuado para la
alimentacion animal. No menos del
80% de su contenido debe ser
digestible determinado a través del
método de digestibilidad por pepsina

Chicharrones

Producto residual de la elaboracion de
sebo, manteca u otros de origen
animal, obtenido por extraccion o por
medios fisicos

Proteina bruta

Grasa bruta

Humedad cuando
sea>8 %

Harina de
subproductos de
aves

Consiste en el material molido,
procesado en el rendering de partes
limpias de las canales de pollo, tales
como cabezas, pescuezos, patas,
huevos no desarrollados e intestinos,
excluyendo las plumas, excepto las
pequefias cantidades que pueden

Min. proteina

Min. y méax. de
grasa cruda

Min. de fosforo




presentarse bajo précticas normales del
proceso

Min. y méx. de
calcio

El nivel de calcio
no debe superar
2,2 veces el nivel
de fosforo

Hidrolizado de
aves enteras

Producto obtenido por calentamiento,
desecamiento y molienda de
subproductos de aves sacrificadas. El
producto debe estar libre de plumas.

Proteina bruta
Grasa bruta
Ceniza bruta
Ceniza insoluble
en HCI cuando

sea > 3,3%

Humedad cuando
sea > 8%

Harina de pollo

Producto procesado seco en el
rendering, que combina grasa y piel
limpia de pollo con o sin hueso,
derivado de las partes de la canal total
del pollo o las combinaciones de estas,
se excluyen plumas, cabezas, patas y
visceras

Harina de
plumas
hidrolizada

Producto obtenido por hidrdlisis,
desecacién y molienda de plumas
limpias de aves provenientes de plantas
faenadoras

Proteina bruta

Ceniza insoluble
en HCI cuando
sea > 3,4%

Humedad cuando
sea > 8%

Harina de sangre

Producto obtenido por desecacion de
la sangre de animales de abasto
sacrificados. Debe estar libre de

Proteina bruta

Humedad, cuando

sustancias extrafias sea > 8%
Producto obtenido mediante el secado
atomizado del plasma el cual ha sido  |Min. proteina
Harina de separado de la materia celular cruda
plasma (glébulos rojos y blancos) de la sangre
entera fresca mediante procesos Maéx. de cenizas
quimicos y mecanicos
. Este producto se obtiene por un Max. de humedad
Harina de s 0
células proceso en el cual por atomizacién se | de 8%

secan los glébulos blancos y rojos, los




sanguineas por [cuales han sido separados del plasma. |Min. de proteina
atomizacion Las células sanguineas son secadas por |cruda del 90%
atomizacién en una corriente de aire
caliente y aire seco, que reduce la Solubilidad
sangre a particulas finamente divididas |minima en agua
de 75%
. .. Grasa bruta
Producto obtenido del tejido de
Grasa animal animales de abasto mediante el proceso
. hy Humedad cuando
de rendering o extraccion 0
sea> 1%

J. PESCADOS Y OTRAS ESPECIES MARINAS SUS PRODUCTOS
Y SUBPRODUCTOS

Denominacion

Descripcion

Garantia

Harina de pescado

Producto obtenido por transformacion
de pescados enteros o parte de estos, de
los que se podra haber extraido parte
del aceite y afiadido soluble de pescado

Proteina bruta
Grasa bruta

Ceniza bruta
cuando sea
mayor a 20 %

Humedad
cuando sea
mayor al 8%

Solubles de
pescado
concentrados

Producto obtenido durante la
fabricacion de la harina de pescado,
separado y estabilizado mediante
acidificacion o desecado

Proteina bruta
Grasa bruta
Humedad

cuando sea >
al 5%

Aceite de pescado

Aceite obtenido a partir de peces 0
partes de peces

Humedad
cuando sea >
1%

Aceite de pescado
refinado e
hidrogenado

Aceite obtenido a partir de peces,
refinado y sometido a hidrogenacion

indice de yodo

Humedad
cuando sea >
1%

K. MINERALES




Denominacién Descripcion Garantia
Calcio
Producto obtenido por molienda de .
Carbonato de . P Ceniza
: sustancias que contienen carbonato de .
calcio insoluble en

calcio

HCI cuando sea
> al 5%

. [ICalcio
Carbonato de Mezcla natural de carbonatos de calcio
calcio y magnesio |y magnesio ]
ymag y mag Magnesio

Calcio

Algas o conchas | Producto de origen natural obtenido a Ceniza
partir de algas o conchas calizas )
insoluble en

marinas calizas

trituradas o granuladas

HCI cuando sea
> 5%

Oxido de Oxido de magnesio técnicamente puro .
. Magnesio
magnesio (MgO)
Sulfato de Sulfato de magnesio técnicamente puro Magnesio
magnesio (MgS0O4-7H20) Azufre
Fosfato monoacido calcico precipitado | Calcio

Fosfato dicalcico

procedente de huesos o sustancias
inorganicas (CaHPOs-xH20)

Fosforo total

Fosfato
monodicalcico

Producto obtenido quimicamente y
compuesto de cantidades iguales de
fosfato dicélcico y monocélcico
[CaHPO4-Ca(H2P04)H20]

Fosforo total

Calcio

Fosfato de roca
desfluorado

Producto obtenido de trituracion de
fosfatos naturales purificados
desfluorados

Fosforo total

Calcio

Harina de huesos

Huesos esterilizados, desgelatinizados y
molidos, sin grasa

Fosforo total

Calcio

Fosforo total

Fosfato Bi (fosfato dihidrogenado) célcico
monocalcico técnicamente puro [Ca(H2POa)2 xH20] Calcio
Calcio
Fosfato calcico | Fosfato calcico-magnésico .
L - Magnesio
magnésico técnicamente puro
Faésforo total
Fosfato Fosfato monoamonico técnicamente Nitrogeno total

monoamonico

puro (NHsH2PO4)

Fosforo total




Cloruro de sodio técnicamente puro o
producto obtenido por molienda de

Cloruro de sodio . Sodio
sustancias en las que el cloruro de
sodio se presenta naturalmente
Propionato de Propionato de magnesio técnicamente .
. Magnesio
magnesio puro
Producto constituido por fosfato de Fosforo oficial
Fosfato de oo
. magnesio técnicamente puro
magnesio

(MgHPO4x H20)

Magnesio

Fosfato de sodio,
calcio y magnesio

Producto constituido por fosfato de
sodio, calcio y magnesio

Fosforo total
Magnesio
Calcio

Sodio

Fosforo total

Fosfato Fosfato monosddico técnicamente puro
monosodico (NaH2PO.H20) Sodio
Bicarbonato de  |Bicarbonato de sodio técnicamente puro Sodio

sodio

(NaHCO3)

L. OTROS PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS DE LA INDUSTRIA

Denominacion

Descripcion

Garantia

Productos y
subproductos de
panaderia o de

fabricacion de pastas

alimenticias

Producto o subproducto obtenido
en la elaboracion de pan, incluidos
de panaderia fina, galletas y pastas
alimenticias

Almidén

Azlcar total
expresado en
sacarosa

Productos y

Producto o subproducto de la

Az(car total

subproductos de elaboracion de dulces incluido el  |expresada en
confiteria chocolate sacarosa
Almidén

Productos y
subproductos de
pasteleria y de
heladeria

Producto o subproducto obtenido
de la elaboracion de productos de
pasteleria, pasteles o helados

Azlcar total
expresada en
sacarosa

Grasa bruta

Acido grasos

Subproducto obtenido mediante
las esterificacion mediante alcalis
0 mediante la destilacion de
aceites y grasas vegetales y

Grasa bruta




animales de origen no
especificado

Humedad,
cuando sea > a
1%

Sales de acidos grasos

Producto obtenido mediante la
saponificacion de &cidos grasos
con hidréxido de calcio, de sodio
0 potasio

Grasa bruta

Ca(o KoNa
segun
corresponda)

M. PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS DE FERMENTACION Y
SALES DE AMONIO

Ingrediente

Descripcion

Levaduras

Obtenidas a partir de:

Kluyveromyces lactis

Kluyveromyces fragilis

Candida guilliermondi

Sacharomyces cereviceae

Saccharomyces carlsbergiencis

Lactato de amonio

Producido mediante fermentacion
de Lactobacillus vulgaris

Acetato de amonio

Sales de amonio y otros
compuestos nitrogenados

7. Cuando se trate de nuevos ingredientes que no han sido definidos en la presente
resolucion, pero que pertenezcan a los grupos sefialados en el resuelvo 5, para su
comercializacién se debera garantizar a lo menos lo siguiente:

GARANTIA REQUERIDA A PRODUCTOS NO ESPECIFICADOS EN

ESTA RESOLUCION

Ingredientes

Garantia

de cereales

Productos y subproductos de las semillas

10%

Almiddn, cuando sea > 20%

Proteina bruta, cuando sea >




Grasa bruta, cuando sea > 5%

Fibra bruta

Productos y subproductos de las semillas
de oleaginosas

Proteinas bruta, cuando sea >
10%

Grasa bruta, cuando sea > 5%

Fibra bruta

Productos y subproductos de las
semillas de leguminosas

Proteinas bruta, cuando sea >
10%

Fibra bruta

Productos y subproductos de los
tubérculos y raices

Almidén
Fibra bruta

Ceniza insoluble en HCI cuando
sea > 3,5%

Otros productos y subproductos de la
industria azucarera de remolacha

Fibra bruta cuando sea > 15%

Az(car total expresado en
sacarosa

Ceniza insoluble en HCI cuando
sea > 3,5%

Otras semillas y frutos, sus productos y
subproductos

Proteina bruta

Fibra bruta

Forraje, incluidos los forrajes groseros

Proteina bruta, cuando sea >
10%

Fibra bruta

Otras plantas, sus productos y
subproductos

Proteina bruta, cuando sea >
10%

Fibra bruta

Productos y subproductos de la industria
azucarera de cafia

Fibra bruta, cuando sea > 15%

AzUcar total expresado en
sacarosa

Productos y subproductos lacteos

Proteina bruta
Humedad, cuando sea > 5%

Lactosa, cuando sea > 10%




Productos derivados de animales terrestres

Proteina bruta, cuando sea >
10%

Grasa bruta, cuando sea > 5%

Humedad, cuando sea > 8%

Pescados y otras especies marinas,
productos y subproductos

Proteina bruta, cuando sea >
10%

Grasa bruta, cuando sea > 5%

Humedad, cuando sea > 8%

Minerales

Minerales utilizados

Otros productos y subproductos de la
industria

Proteina bruta, cuando sea >
10%

Fibra bruta
Grasa bruta, cuando sea > 10%
Almidon, cuando sea > 30%

Az(car total expresado en
sacarosa, cuando sea > 10%

8. Derdgase la Resolucion N° 557 de 1980, que Establece Nomina y Garantia de
ingredientes alimentarios a ser usados en la fabricacién de alimentos o suplementos
para animales y N° 4.808 de 2008, que complementa Resolucion N° 557 de 1980.

ANOTESE, COMUNIQUESE Y PUBLIQUESE

ANGEL SARTORI ARELLANO
DIRECTOR NACIONAL SERVICIO AGRICOLA Y GANADERO




